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IDEALNIE PASUJA DO:

deseréw lodowych, A dan stodkich Dostepne w bogatym
owocowych serwowanych wachlarzu

i opartych na ciepto typu: 1 kg smakow i barw

na bitej Smietanie gofry, nalesniki, w 1kg butelkach

oraz dekoracji ciast makaron, ryz z dozownikiem

zoBACz NA: WWW.terravitapro.pl



terravita

Y ZASTOSOWANIE:

W skali rzemieslniczej (w lodziarniach, kawiarniach, manufakturach):
- do dekoraciji ciast, deseréw lodowych, owocowych oraz opartych na bitej Smietanie
- do dekoracji dan stodkich serwowanych na ciepto typu gofry, nalesniki, makaron, ryz.

W przemysle lodowym:

- stosowane na powierzchni lodéw, tworzg niezastygajgcq warstwe. Dekorujg i podnoszg walory smakowe lodéw oferowanych
w kuwetach, kubkach, czy rozkach

« wkomponowane w mase lodows, utrzymuijg pétptynng konsystencje i moga by¢ uzywane do produkceji lodéw marmurkowych
w kuwetach i pudetkach

+ s0Sy moga by¢ wprowadzane do rdzenia lodéw na patyku, gdzie zachowuijg elastyczng konsystencije. Réznorodnosé smakéw
;7 i tekstur takiego produktu stanowi walor ceniony przez konsumentéw.

0/ SPOSOB UZYCIA:

. s0s w butelce gotowy jest do bezposredniego uzycia. Butelke nalezy wstrzasnaé przed dozowaniem.
Po otwarciu przechowywaé w lodéwce

. sos dostarczany w paletokontenerze uzyty zostaje przez odbiorce wedtug procedur odpowiadajacych specyfice
i uwarunkowaniom technologicznym ostatecznego produktu.

PRZECHOWYWANIE I TRWALOSC:

. butelka 200 g / 1 kg: w nienaruszonym opakowaniu przechowywac w temperaturze 5-18°C i wilgotnosci wzglednej < 75%
przez okres do 12 miesiecy

. wiadro 20 kg: w nienaruszonym opakowaniu przechowywac¢ w temperaturze 0-5°C i wilgotnosci wzglednej < 75%
przez okres od 2 do 6 miesiecy, zaleznie od rodzaju sosu

- paletokontener 1000 kg: w nienaruszonym opakowaniu przechowywaé w temperaturze 0-15°C i wilgotnosci wzglednej < 75%
przez okres od 3 do 6 miesiecy, zaleznie od rodzaju sosu.

Sosy

. aa Opakowanie
[+ *

Nazwa Index Ekstrakt min. % Lepkosé Barwa Smak jednostkowe
Sos Mango-marakuja / . .
F6tte owoce CS-01-040 65 (YY) z6fta mango-marakuja butelka 1kg
e e D CS-01-042 65 (YY) czerwona ranat-winogrono butelka 1k
Czerwone owoce g 9 9
Sos Jabtko-kiwi / ' . . -
Zielone owoce CS-01-038 65 (YY) zielona zielone jabtko-kiwi butelka 1kg
Sos o smaku o .
Guma balonowa CS-01-055 73 ') rézowa gumy balonowej butelka 1kg
S OEE CS-01-034 76 ('} jasnokarmelowa stonego karmelu butelka 1kg
Stonego karmelu
Sos Czekoladowy CS-01-046 70 (Y ) ciemnobrazowa czekoladowy butelka 1kg
Sos Toffi CS-01-044 69 [} kremowozétta toffi butelka 1kg
Sos Truskawkowy CS-01-054 65 (YY) et ol truskawkowy butelka 1kg

truskawki

* 000 - niska lepkosé, wyzsza ptynnosé sosu, 8@ - umiarkowana lepkosé, umiarkowana ptynno$é sosu, ® - wysoka lepkosé, nizsza ptynnosé sosu

W ramach petnej gamy oferowanych smakéw - mozliwo$é modyfikacji ptynnosci soséw rzemiesiniczych pod katem zastosowan przemystowych (wprowadzenie soséw w mase
lodowa na liniach produkeyjnych)

WIECEJ NA: WwWW.terravitapro.pl



